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FIN DE ANO TEMPO 2026

Acceso al Down Tempo con DJ

APERITIVO

Bombon de foie y queso de cabra con pistachos
AA Mirgin Rosé Brut Nature Reserva (Matar6) D.0.Q. Cava

ENTRANTE

Zamburinas a la gallega con virutas'de jabugo

Joaquin Rebolledo (Godello) DO Valdeorras

PLATO PRINCIPAL

Rabo de toro deshuesado cocido a haja temperatura con salsa
de garnacha negra, parmentierde boniato y caviaroli de trufa
blanca

Tempus (Syrah, Garnatxa, Samso i Merlot) DO . Terra Alta

q POSTRE

Mini cake de limény merengue consu crema
y ralladura de lima

Rovellats Imperial Reserva Brut DOQ Cava

Maridaje de vinos
Cafés e Infusiones

Uvas de la suerte y Bolsa de cotillén

120,00€ «va inciuido)

INCLUYE 1 CONSUMICION
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FIN DE ANO PIZZERIA 2026

Acceso al Down Tempo con DJ

ENTRANTE

Crema de bogavante con langostinos

PRIMERO

Tartar de atan bluefiny aguacate con ralladura
de limdon y tostaditas

PLATO PRINCIPAL

Fileton de vaca consalsa de foiey arroz pilaf

POSTRE

Coulant de chocolate al 72% de'cacao con crema inglesa

3 BODEGA

In Vita DO Alella (pansa blanca i sauvignon blanc)
| tant DOMontsant (garnatxa negra)
Cal Puig Brut Nature pog cava
Aigles minerals
Cafés i Infusions

Uvas de la suerte y Bolsa de cotilldn

R\ 95'00€ (IVA Incluido)

INCLUYE 1 CONSUMICION
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(Hasta 10 afios)
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Pan de coca convirutas dejamaon ibérico
Filete de ternera con patatas fritas

Helado sorpresa
BODEGA

Refrescos
Zumos
Aguas minerals

.

Uvas de la suerte y Bolsa de cotillon

45,00€ va incivido)
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LONDTCTONES

Tenemos todo listo en Tempo de I'Hort y la Pizzeria de |'Hort
para celebrar con vosotros la entrada del nuevo aino 2027.

Tras la cena podéis disfrutar de la tradicional fiesta de Fin de

AAo con DJ en nuestro espacio Down Tempo Lounge Club
(hasta las 03.00h).

El horario de servicio de restaurante es de 21.00h a 00.30h sin

posibilidad d alargar en la sala.
Se ruega puntualidad a les 21.00h.

Se realizardn los cambios necesarios en el menu para

intolerancias, alergias y otros, siempre que sean comunicados

con antelacion.

Para formalizar la reserva se debe realizar el pago de
190,00€ por el menu Pizzeria y de 240€ por el menu Tempo
en concepto de paga ysenal. Puede seren etectivo, tarjeta
de crédito/débito o a través de la tienda online

con previa confirmacion de

disponibilidad de espacio.

En caso de anulacion és irretornable, aunque si se hace con
una antelacion de 15 dias se puede canvidr por otro servicio.

El pago total de la reserva ha de ser abonado maximo
hasta 3 dias antes del evento.

En el momento en el que se hace efectiva la paga y sefal, se
estan aceptando todas las condiciones detalladas en este
documento. Todos los precios son por persona e ncluyen el
IVA correspondiente.

Mds Inforamaciéon y Reservas:
Tel. 937 533 350 - 645 692 714 (whatsapp)
esdeveniments@hort.cat
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	FIN DE AÑO
	EN L’HORT
	APERITIVO
	Bombón de foie y queso de cabra con pistachos
	AA Mirgin Rosé Brut Nature Reserva (Mataró) D.O.Q. Cava


	ENTRANTE
	Zamburiñas a la gallega con virutas de jabugo
	Joaquín Rebolledo (Godello) DO Valdeorras


	PLATO PRINCIPAL
	Rabo de toro deshuesado cocido a baja temperatura con salsa de garnacha negra, parmentier de boniato y caviaroli de trufa blanca
	Tempus (Syrah, Garnatxa, Samsó i Merlot) DO Terra Alta


	POSTRE
	Mini cake de limón y merengue con su crema
	y ralladura de lima
	Rovellats Imperial Reserva Brut DOQ Cava

	Maridaje de vinos
	Cafés e Infusiones
	Uvas de la suerte y Bolsa de cotillón

	120,00€
	(IVA Incluido)


	FIN DE AÑO TEMPO 2026
	ENTRANTE
	Crema de bogavante con langostinos

	PRIMERO
	Tartar de atún bluefin y aguacate con ralladura
	de limón y tostaditas

	PLATO PRINCIPAL
	Filetón de vaca con salsa de foie y arroz pilaf

	POSTRE
	Coulant de chocolate al 72% de cacao con crema inglesa

	BODEGA
	In Vita
	I tant
	Cal Puig Brut Nature
	Aigües minerals
	Cafès i Infusions
	Uvas de la suerte y Bolsa de cotillón
	DO Alella  (pansa blanca i sauvignon blanc)
	DO Montsant  (garnatxa negra)
	DOQ Cava


	95,00€
	(IVA Incluido)


	FIN DE AÑO PIZZERIA 2026
	Acceso al Down Tempo con DJ

	Menú Kids
	45,00€
	(IVA Incluido)
	(Hasta 10 años)
	Pan de coca con virutas de jamón ibérico
	Filete de ternera con patatas fritas
	Helado sorpresa
	BODEGA
	Zumos
	Aguas minerals
	Uvas de la suerte y Bolsa de cotillón

	Se realizarán los cambios necesarios en el menú para intolerancias, alergias y otros, siempre que sean comunicados con antelación.
	Para formalizar la reserva se debe realizar el pago de 190,00€ por el menú Pizzeria y de 240€ por el menú Tempo en concepto de paga y señal. Puede ser en efectivo, tarjeta de crédito/débito o a través de la tienda online https://botiga.hort.cat con previa confirmación de disponibilidad de espacio.
	En caso de anulación és irretornable, aunque si se hace con una antelación de 15 días se puede canviar por otro servicio.

	El pago total de la reserva ha de ser abonado màximo hasta 3 días antes del evento.
	En el momento en el que se hace efectiva la paga y señal, se estan aceptando todas las condiciones detalladas en este documento. Todos los precios son por persona e ncluyen el IVA correspondiente.
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	Tel. 937 533 350 ·  645 692 714 (whatsapp)
	esdeveniments@hort.cat



